PLANCHES A PARTAGER

TAPAS FRITTO MIXTO =~ 13.90

Rabas (beignets de calamars panés* et poulet tikka
finger¥*) e 3

PLANCHE CAMPAGNARDE 15.90

Assortiment-de charcuteries et fromages

" ENTREES
= XL

SALADE FRAICHEUR 9.90 15.90
Salade, tomates, concombre, choux, rouge, i
mozzarella billes, orange 2
SALADE DU BEL AIR 9.90 15.90
Salade, pancetta, tomates, grenailles, noix,
croGtons
SALADE OCEANE 10.90 16.90

Salade, saumon fumé, ceuf poché, champignons,
carotte, citron

GRAVELAX DE SAUMON

Créeme iodé, aneth et baies rose

10.90 16.90

PLATS

BURGER TEXAN, FRITES 15.90

Pain burger, steak fagcon bouchere*, salade, cheddar
fumeé, crispy bacon, tomates, sauce barbecue

PIECE DU BOUCHER (selon arrivage) 18.90

Frites, beurre maitre d’hotel

ENTRECOTE (VBF environ 280gr) 23.90
Frites, sauce poivre

PAVE DE CABILLAUD 18.90
Riz thai, sauce curry coco

POISSON DU MARCHE 18.90

Légumes du soleil, pesto et sorbet tomate poivron
basilic

SUPREME DE VOLAILLE 17.50
Au saté crémeux de patate douce
TARTARE DE BOEUF 17.90

Condiments et frites

PALERON DE COCHON FERMIER CONFIT 18.90

Pommes grenailles, sauce barbecue

PATES AL CARBONARA 13.50

Prix TTC en euros - Service compris (5%) « Sauf erreurs typographiques - Sous réserve de
modifications « Classeur des allergenes : consultable sur place.

PIZZAS A+
LA MARGHERITA 11.50
Sauce tomate, mozzarella e :
LA REGINA 13.50

Sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons -

LA VEGETARIENNE - 13.90

' Sauce tomate, mozzarella, légumes du soleil,

champignons, pesto
LA PIQUANTE : 15.50

Sauce tomate, mozzarella, spianata*, poivrons
confits, olives noires

LA COWBOY ' 15.90

‘Sauce tomate, mozzarella, haché de bosuf*,

cheddar, poivrons, sauce barbecue

LA FROMAGERE 14.90
Creme, mozzarella, chevre*, reblochon*, bleu
LA TARTIFLETTE 14.90

Creme, mozzarella, oignons, lardons, reblochon*,
pomme de terre

LA NORDIQUE 16.50

Créeme, mozzarella, saumon fumé, olives, citron,
ciboulette

LA POULICHETTE 15.50

Créeme, mozzarella, poulet, chevre, miel

Tout supplement (ceuf, jambon, olives...) 1.50

MOULES FRITES

Environ 600gr
De mi-juin a mi-septembre environ :-Moules de Bouchot de la baie de I’Aiguillon
Hors saison : Moules de filieres suivant arrivage

MOULES MARINIERES 13.90
avec frites
MOULES A LA CREME 14.90

avec frites

MOULES ROQUEFORT ET BLEU 15.90

avec frites

SUPPLEMENTS 4.00

Frites, legumes ou pates

Toutes nos viandes bovines, porcines ou volailles sont d’origine France ou UE suivant arrivage.
*Produits préparés décongelés

DESSERTS —~
DUO DE FROMAGES AFFINES 6.90
Salade, beurre
CHOUX GEANT PROFITEROLE 8.50
Sauce chocolat
TARTELETTE TATIN* 7.90
Creme épaisse
VERRINE DES ILES 7.90
- ‘Ananas, kiwi, creme citron, coulis exotique
CAFE GOURMAND DU BEL AIR* 8.50
CREPES
SUCRE : : 3.50
BEURRE SUCRE N\ — 3.90
CONFITURE FRAISE OU ABRICOT 4.20
CARAMEL BEURRE SALE 4.90
NUTELLA OU CHOCOLAT 5.20
FORET NOIRE 7.90
Sauce chocolat, sorbet cerise griotte, chantilly
EXOTIQUE 7.90
Coulis exotique, sorbet coco, ananas, chantilly
HAPPY KID 10.90 -109"°

Y &
@ PLAT AU CHOIX

STEAK HACHE*ou NUGGET’S* ou POISSON

AVEC
FRITES ou RIZ ou PATES ou LEGUMES DU
SOLEIL

DESSERT AU CHOIX
GLACE ou BROWNIE* ou GRANITA

_BOISSON
SIROP A L’EAU 20CL

CAMPING # & &k k=
Révélateur d'émotions
| —




Kir ( péche, cassis, mure) 12cl : 3.30 D S 1 \& Virgin Mojito 6.80
Kir pétillant 12cl ; = " 4.00 s S : Wy 3 Perrier, menthe, citron vert, cassonade, sirop de rhum
Rosé pamplemousse 12c] =31 380 : , Cgcotler 6.80
Martini blanc ou rouae 8¢l 450 Lait de coco, Jus dananas, sucre de canne
_ . e ALCOOLS BLANCS SOFTS Virgin Spritz 6.80
Trouspinette Epine noire B¢l 4.00 : s : . :
; : - Orange amere, Schweppes Tonic, Perrier
Ricard 2cl ! 280  Vodka Wyborowska 37,5° .~ 500 Sirop aleau 25cl 170  Le Gafsa 8.50
Ricard 4cl i 560 @Gin GIBSON’S 37’50 : 5.00 Diabolo 25¢l : 280  Jusdananas, jus de passion, sirop de kiwi
: : : Gin Immortel Vrignaud 7.00  Limonade 25¢l BN 250 LeNefta 6.50
- = . Jus de fruits Rauch ZOC| ol 3.50 Jus d’orange, jus d’ananas, jus de citron, sirop de grenadine
BIER ES PR ESS i O N S Orange, Pomme, Ananas, Fraise : :
DIGESTIFS Perrier 33cl i 3.70
_ : 3 Perrier tranche 33cl 3.90
Tuborg blonde 4.6° 330 660 Get27 900 - cTea Pache 25¢] 370 VINS
85 IPA 5.6° 400 800 Getdl O o 370 .. N
Grimbergen Blonde 6.7° 420 840 Baileys 5.00 S Mg blanos s e
A Coca Cola / Coca Cola Zero 33cl 370
Panaché 330 660 Mentila : 4 5.00 Gabs e nAal 25e] ; %5 IGP Chardonnay “Les Plos” 340 20.00
Monaco / Twist / Tango 380 720 Cognac Camus lle de Ré 40° 7.50 P B o IGP Cétes de Gascongnes “UBY n°3” 390 2300
pi = c d 6.00 Schweppes Agrumes / Tonic 25cl 728 e U SN R Ly
icon biere 410 820 ognac aux amandes = 0. RedBull 25cl Oteaux ncenis "Malvoisie” Moelleux : 5
Supplément sirop : 0.30  Liqueur de cafe Kamok / Caramel 6.00 _e S : 5.00
; : Calvados 650 Ginger Beer 20cl - 450  Vins Rosés
] : Smoothie B8.00 |GPlle de Beauté “Terra Rossa” 340 19.90
= Milkshake 7.00 Domaine de la Vrignaie Rosé 3.90 prXele)
BIERES BOUTEILLES OISSONS CHAUDES Supplément sirop 0.30 AOP Cote de Provence “Plein Sud” 470  28.00
Desperados 33cl 5.9° 6.00 Sirop au choix : Fraise, Menthe, Citron, Grenadine, Vins Rouges
Duvel 33cl 8,5° 7.00 Café 180  Péche, Pamplemousse rose, Banane, Kiwi, Cerise, “Fleuve Sauvage” Saumur Champigny 400 2390
Liefmans 25c¢l 3.8° 550 Café allongé 190 - Jrgsat AOP St Chinian “Les Sentiers de Bagatelle” 450 26.90
Hoegaarden Blanche 33cl 4.9° 6.00 . Décaféiné 1.90 Blaye Céte de Bordeaux Haut Colombier “L’Envol” - 29.90
Pelfort Brune 33cl 6.5° 520 Noisette 2.00 COCKTAILS AVEC ALCOOL AOP Crozes Hermitage Domaine Pradelle - 32.90
Tourtel Twist sans alcool 25¢l 3.70  Petit creme 210  planteur 12¢| 400
Grand cafée 3.60 Rhum, sucre de canne, jus de fruits S/guevrevgzc;;;;:de o D60 o1 0
: Ti punch 6c¢l . 1
Lane cieine 3.90 Rhfm citron vert, cassonade wos Champagne Brut “Veuve de Renard de Beaumont” 7 54.00.
RHUMS Chocolat chaud 3.50. " e dipivinkia 60 7.00
Captain M Spiced-Gold 46l Chocolat viennois 4.00 Cachaga, citron vert, cassonade : Notre sélection en vrac
Hap annCl Oggsaﬂw pIC;e I Qleas 920 Cappuccino 4.00 CubaLibre 800  VinBlanc e : 212‘; ;E)c;;cl) g%"(')
Havana : u al.rleSI C 8.00 The / infusion Folliet 350 :’tlwurlwt,:mtron vert, Coca IGP Cétes du Tarn Sauvignon “Terrasse : - .
avana Especial 4c 8.00 : ojito 850  VinRose
Diol ti 4cl Irish QOﬁ:ee. 8.00 Rhum, Havana menthe, citron vert, cassonade, Perrier IGP Coteaux de Fontcaude Cinsault-Syrah 'Terrasse' 280 500 990
IploMmatico 4cC 8.00 Suppléement lait 0.20 Caipirinha 7.00 Vin Rouge
Don Papa 4cl 8.00 Cassonade, citron vert, cachaca ' IGP Céteaux de Fontcaude Merlot "Terrasse” 280 500 9.90
Moscow Mule 8.50
EA U x Vodka, citron vert, Ginger Beer
Eau minérale plate London Mule 8.50
WHBSKH ES Abatilles 50c¢l 3.00 Gin, citron vert, Ginger Beer
: Tequila Sunrise 8.00
Aberlour 40° 10 ans 4cl 8.00 Abatl_"e,s' 1L s 4.00 Tequila, jus d'orange, trait de sirop grenadine
Clan Campbell 4cl 500, Bau mf”era'e petilante Spritz 8.00
Jack Daniel's 4cl 6.00 Abatilles 50cl 3.00 Apérol Spritz, Perrier, Prosecco
Nikka 4cl 900 Abatilles 1L 400  sexonthebeach 8.00
: Vodka, creme de péche, jus d’orange, jus de cranberry
Pina Colada 8.00
Rhum blanc, lait de .co.co, jus d’ananas CAMPING % % &k =
Prix TTC en euros - Service compris (5%) - Sauf erreurs typographiques - Sous réserve de modifications - L'abus d’alcool est dangereux pour la santé - A consommer avec modération - La vente Expresso Martini 800 Révélateur d'émotions
dalcool est interdite aux personnes mineures..- Classeur des allergenes : consultable sur place. Vodka, sucre de canne, quueur de café, café



